Veranstaltungsfolder



Die Location

Weinlodge Familie Siedler — zeitgemaB, stylish, einzigartig - so lasst sich
unser neuer Betrieb am besten beschreiben. Eine moderne Location im
auBergewdhnlichen Baustil mit groBen Panoramafenstern und kreativer
Einrichtung erwartet Sie in Mauternbach.

Grunde fir uns...

Abgeschlossener Rahmen — Nur fur Sie, ganz privat!

. Kapazitat bis zu 100 Personen

. Moderne Architektur & liebevoll eingerichtete Raumlichkeiten

. Neueste technische Ausstattung (Beamer, Leinwand,
Mikrophon, Musikanlage,...)

. Professionelle Abwicklung — Uberlassen Sie uns die

zeitaufwandige Planung und genieBen Sie lhr Fest!

Unsere Gastezimmer

. 14 modern eingerichtete Gastezimmer
. ,Lodge-Style” — grof3ziigig mit Panoramaterrasse
. Boxspringbetten & Federkern-Matratzen —
fur einen erholsamen Schlaf
. Minibar — mit Produkten aus der Region
. Flatscreen TV
. Free W-LAN
. Barrierefreie Zimmer
. Gartenanlage mit beheiztem AuB3enpool
. Naturgarten mit groBzligigen Liegeflachen
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Yorspeisen

(Auswahlmaoglichkeit 2-3 Gerichte)

Knusprige Gemiise-Samosas € 9,50
mit Curry, Sauerrahm & Chili-Limetten Dip

Gebackene Garnelentempuras € 9,80
mit knusprigen Wan-Tan Chip, Avocado & Kichererbsen Salat

Feines Entenleberparfait € 9,20
mit Mango, eingelegten Apfeln & roten Riben Karfiol

Variation vom heimischen Wild € 10,50
(Leberparfait, Wildrohschinken, Salami & Rehterrine)

Luftiges Ziegenkdasemousse € 8,90
mit karamellisierten Nussen, Apfeln & rote Riiben

Pikantes Lachstartar € 9,50
mit Avocado, Limetten — Chili Dressing & Pita Cip

Beef Tartar € 12,80
vom heimischen Ochsen mit getoasteten WeiBbrot

Suppen

(Auswahlmaoglichkeit 2-3 Gerichte)

Apfel-Sellerie Cremesuppe € 4,50
Pikante Wintergemise Minestrone mit Parmesannockerl € 4,80

Milde Tomaten Chili Suppe € 4,50



Hauptgerichte

(Auswahlmaoglichkeit 3-4 Gerichte)

Gebratenes Lachssteak € 18,50
mit Erbsen-Wasabi Pliree & knusprigem Gemuise Wan Tans

Asiatische Chili Kraut Ravioli € 12,80
mit Krauterrahm & Radieschen Salat

Rosa gebratenen Entenbrust € 18,50
mit Butter-Rotkrautknodel, Pastinakencreme & Schotengmelise

Rosa gebratener Hirschriicken € 23,50
mit roten Ruben Churros, StiBkartoffelcreme & Schwammerlgemise

Cremiges Erdapfel-Lauch-Risotto € 12,50
mit gerdsteten Kirbiskernen & Schafkase

Sellerie-Walnuss Linguine € 12,80
mit Apfeln & Kren

Variation vom Jungschwein € 16,80
(Filet & knuspriger Bauch) mit hausgemachten
Grammelknddeln & Kurbiskraut

Erdapfel-Spinat Gnocchi € 12,80
mit Cottage Cheese

Geschnetzelter Rehschlogel € 17,50
mit knusprigen Erdapfel-Rosti & Pfeffer-Cognac Sauce

Gebratenes Zanderfilet in der Oliven-Feta Kruste € 17,50
mit Tzatziki, Polenta & Zucchini-Tomaten Gemduse



Wildpfandl — Ragout vom Reh und Wildschwein € 13,50
mit Schupfnudeln & Preiselbeeren

Gebratene Bauern-Ente € 14,50
mit Waldviertlerknodel & Blaukraut

Ofenfrisches Spanferkel € 12,50
mit Knodel & warmen Krautsalat

Knuspriges Backhenderl mit Salatteller € 12,50

Klassisches Wiener Schnitzel € 13,50
vom Kalb mit Salat

Gebackenes Wildschweinschnitzel € 14,50
im Nusskleid mit Kartoffeln & Preiselbeeren

Dessert

(Auswahlmoglichkeit 2-3 Gerichte)

Cremiger GrieBBkoch € 6,50
mit knusprigen Nuissen, Nougat & Vanille Pudding

Schoko-Bananen Triiffel € 6,80
mit Karamell & Passionsfrucht

Gebackene Nougat-Tascherl € 6,50
mit Mohn & Sauerkirschen

Mohr im Hemd mit Eis € 4,50

Hausgemachte Topfennockerl mit Zwetschkenrdster € 5,80

Die Mentpreise sind Richtwerte und gelten als einzelne Gerichte.
Gerne kalkulieren wir nach lhrer Auswahl Ihr persénliches Meni fiir Sie durch.



Yorspeisen Buffet

Variation vom heimischen Wild
(Entenleberparfait, Wild-Salami, Wildschweinrohschinken)

2erlei knusprige Garnelen
(im Erdapfel- und Tempura-Teig,
mit Kiibis-Curry Gemuse & Chili Limetten-Sauce)

Variation von Parmesan & rote Riibe
(als Mousse, Carpaccio & Tartar)

Salatbar Auswahl an frischen Salaten
(Asiatischer Meeresfriichte-Salat, Kiirbis-Chili Salat,
Mexikanischer Garnelen-Salat, Bunter Anti-Pasti Salat)

Roast Beef & Tartar vom Rind
mit Erdapfel-Variation & Krauterrahm

Knusprige Friihlingsrollen
vom Wintergemise mit asiatischem Glasnudelsalat

Suppen Buffet
Apfel-Sellerie Cremesuppe
Pikante Wintergemise Minestrone mit Parmesannockerl

Milde Tomaten Chili Suppe



Hauptspeisen Buffet

Gebratener Rehschlogel auf geschmorten Wurzelgemiise
mit dreierlei Knddel (Roten Riiben Knodel,
Blunz'n Knodel und Erapfelknodel)

Gebratenes Lachssteak in der Oliven-Feta Kruste
auf cremigen Polenta mit Gemuise & Tzatziki

Pikante Anti-Pasti Gnocchi
mit gehobeltem Parmesan

Knuspriges Spanferkel

mit warmen Rieslingkraut & Knoderl

Rosa gebratene Beiriedschnitte
mit knusprigen StBkartoffeln, Krauter-Hollandaise & Gemise

Cremiges Rote Riiben Risotto
mit Biffelmozzarella & Kurbiskernen

Filet & knuspriger Bauch vom Jungschein
mit Krautgemuse & Kroketten

Gebratene Hendlpiccata
auf Tomatengemuise & Parmesan-Nockerl

Gegrillte Zander-Saltimbocca
mit Spinatgemuse & Erdapfel-Paunzn

Geschnetzelter Rehschlogel
mit Erdapfel-Birnengratin & Topinambur Gemise

Wildpfandl — Ragout vom Reh und Wildschwein

mit Schupfnudeln & Preiselbeeren

Gebratene Bauern-Ente
mit Waldviertlerknodel & Blaukraut

Verschiedenes Gebackenes (Backhendl, Schnitzel, Gemiise)



Dessert Buffet

Maroni-Sauerkirsch Panna Cotta
Creme Breme Brulee Variation

Uberbackene Topfen-Heidelbeer Palatschinken
mit verschiedenen Saucen & Rostern

Variation von Mango & Haselnuss
(als Mousse, geeist & als Knodel)

Mango & Schokolade in verschieden Texturen

Exotische Frucht Panna Cotta
mit geflammter Ananas

Auswahl an geeisten Parfaits und Sorbets

Apfel-Vanille Scheiterhaufen
mit Zimtzucker & Beerenragout

Preis pro Person:
€ 36,50 (4 Gange)
€ 31,50 (3 Gange mit Vorspeise)

€ 28,50 (3 Gange mit Suppe)



Empfang im Kreien

Zur Einstimmung lhrer Weihnachtsfeier

laden wir Sie zu einem Beisammensein

in unseren weihnachtlich geschmiickten
Gastgarten ein.

HeiBgetranke € 2,90 p.P.
wie Glihwein oder Marillenpunsch

HeiBe Maroni und Bratkartoffeln € 2,80 p.P.

Sekt/ Frizzante € 23,-/Flasche
Gerne verfeinert mit hausgemachten Marillensaft




Weihnachtsgeschenke

...schenken Sie Freude...
Gerne bieten wir aus unserem Sortiment auch Geschenksideen
fir lhre Kunden oder Mitarbeiter an.

Hausgemachte Marmeladen € 4,-
(Marillen, Trauben, Apfel-Karotte, Feigen)

Eigens erzeugter Traubensaft (weiB3 & rot)
0,25It FI. € 2,50 11t € 3,80

Weine aus Eigenproduktion
(Gruner Veltliner, Riesling, Weilburgunder, Muskateller,

Sauvignon, Zweigelt, St. Laurent)

Winzersekt & Frizzante (Muskateller, Riesling, Rosé)
0,21t Fl. € 4,50 0,75t € 9,50

Wourst- und Fleisch Spezialitaten aus eigener Manufaktur
(Wildrohschinken, Wild-Salami, Wildwurst)
— in Geschenkkorben verpackt
zu € 12,50 | € 25,50 oder € 50,-

Schnapse (Marille, Traube, Birne, Nuss,) € 12,50

Gutscheine (Friihstiicksgutschein, Wertgutscheine)
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Allgemeine Geschiftsbedingungen
..damit wir uns gut verstehen...

Raummiete
Fiir die exklusive Nutzung unserer Rdumlichkeiten besteht ein Mindestumsatz von
€ 3000,-. Wird dieser nicht erreicht, so wird die Differenz als Raummiete verrechnet.

Stornobedingungen

Wir hoffen natiirlich, dass wir Sie zu lhrem gebuchten Termin begriiBBen dlirfen. Sollten
Sie dennoch gezwungen sein, Ihr Fest abzusagen, so ist dies bis zu 2 Monaten vor Ver-
anstaltungstermin kostenfrei mdglich. Natiirlich werden wir uns bemiihen, den Raum
anderweitig zu vermieten. Da jedoch Hochzeiten, Geburtstage und andere Festlichkeiten
meistens auf 1-2 Jahre im Voraus gebucht werden, ist die Wahrscheinlichkeit gering, dass
wir den Veranstaltungsraum kurzfristig noch anderweitig vermieten kénnen.

Bis zu 30 Werktagen vor der Veranstaltung sind 30% zu bezahlen. Bis zu 20 Werktagen
davor sind 75% aller vereinbarten Leistungen zu bezahlen. Wir bitten Sie um Ihr Ver-
stdndnis, dass eine Stornierung oder Reduzierung schriftlich erfolgen muss.

Garantie der teilnehmenden Personen
Wir freuen uns, wenn Sie uns die endgliltige Anzahl Ihrer Gdste spdtestens drei Tage vor
lhrem Fest mitteilen. Diese Zahl dient uns als Berechnungsgrundlage.

Warenangebot

Unser umfangreiches Sortiment ist immer wieder saisonal bedingten Verdnderungen
unterworfen. Sollten einzelne Artikel voriibergehend nicht lieferbar sein, behalten wir uns
einen Austausch gegen zumindest gleichwertige Ware vor.

Getrdnkeabrechnung
Falls kein quantitatives oder finanzielles Limit schriftlich vereinbart wurde, werden alle
Getrdnke gemdfB dem tatsdchlichen Verbrauch in Rechnung gestellt.

Speisen und Getrdnke

Die Gastronomie wird ausschlielich von der Firma Siedler bereitgestellt. Es diirfen, ohne
auBerordentlich getroffener Vereinbarungen, keinerlei Speisen und Getrédnke zur Kon-
sumation mitgebracht werden. Sinn und Zweck unserer betriebseigenen Kontrollen und
MaBnahmen nach dem HACCP-Konzept (Hygieneschutzverordnung) ist es, gesundheit-
liche Auswirkungen durch den Genuss von Speisen zu verhindern. Bei mitgebrachten
Speisen (z.B. Kuchen) greifen unsere eigenen Kontrollen und MaBBnahmen leider nicht.
Wir bitten um Verstdndnis, dass wir bei diesen Produkten keine Gewdhrleistung liberneh-
men kbnnen.
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Musik

Unsere Weinlodge befindet sich inmitten des Ortszentrums von Mauternbach.

Wir bitten im Sinne unserer Anrainer um Verstdndnis, dass die Musiklautstdrke... nicht
liberschritten werden darf

Sperrstunde

Wir sind sehr stolz auf unsere Mitarbeiter, die mit Freude rund um die Uhr fiir Sie im Ein-
satz sind. Die tibliche Dauer einer Hochzeitsfeier libersteigt meist die gesetzlich geregelte
Arbeitszeit, daher sind wir gezwungen, ab 01 Uhr nachts

€ 120,00 pro angefangener Stunde ftir unser zusdtzliches Team zu berechnen, um Sie
durchgehend personlich zu betreuen.

Parkpldtze
Ausreichende Parkmoglichkeiten sind — kostenfrei - vorhanden.

Barrierefrei
Unsere Rdumlichkeiten sind alle barrierefrei zugdngig. Fiir Rollstuhlfahrer steht ein spezi-
ell ausgestattetes Gdstezimmer zur Verfligung.

Rechnungslegung

Alle genannten Betrdge sind inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer zu verstehen. Die
Rechnung wird am Tag der Veranstaltung ausgestellt und ist innerhalb von 2 Wochen
ohne jeden Abzug auf das auf der Rechnung angegebene Konto zu bezahlen.

Hotelzimmer

Wir gehen davon aus, dass Sie uns die genaue Anzahl der benédtigten Hotelzimmer sowie
eine Namensliste lhrer Gdste 3 Wochen vorher bekannt geben — somit kbnnen wir einen
reibungslosen Check-In gewdhrleisten. Bis zu 6 Wochen vor Anreise sind Zimmerstornie-
rungen kostenfrei. Bei kurzfristigeren Absagen behalten wir uns vor, Stornokosten nach
den allgemeinen Bestimmungen der dsterreichischen Hotellerie zu berechnen.

Ihr Zimmer kénnen Sie ab 14.00 Uhr beziehen. Geben Sie uns die Chance dem ndchsten
Gast Ihr Zimmer frisch & freundlich zur Verfiigung zu stellen, wie Sie es vorgefunden
haben, indem Sie den Schliissel bis 11.00 Uhr unserem Team zurtickgeben. Eine spditere
Abreise ist nur in Ausnahmefdllen und nach Riicksprache mit der Rezeption méoglich.
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