Vorspeisen
Zartes Carpaccio vom Weideochsen

16,50

mit Pfeffer-Cognac Mayonnaise, gehobeltem Parmesan & gerdosteten Pinienkernen A,CG

Knusprige Calamari 16,50

mit Avocado-Tartar & Honig-Limetten-Dressing A,C, G, F,R

Cremiger Barlauch-Humus @ 15,50

mit fermentierten Tomaten & Pita-Chips A,C,

Beef Tartar vom Waldviertler Ochsen, 16,50
mit knusprigem WeiBbrot A,C,G

Suppen

Cremige Erdapfel-Lauch Suppe @ 6,10

Klare Rindsu PPE mit Frittaten oder Leberknddeln ¢, G,A 5,10

Warme Gerichte

Surschnitzel mit saiat a,c,m 17,50

/2 Backhendl mit saiat a,cm 18,90

Gekochte Fleischknodel mit saverkraut a,¢,m 13,00

Gerostete Fleischknddel mit sittsaiat a,c,m 14,00

Blutwurst - hausgemacht

mit Sauerkraut und Erdgpfelschmarren A 13 ,00

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine

C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere

D = Fisch M = Senf

N = Sesam F = Soja



Hausgemachte Bratwdirstl mit Kartoffelwedges A, M 14,50

Gebackene Blunzenlaibchen auf Erdapfel-Voger! Salat A, ¢, M 14,50
Gegrillte Truthahnbruststreifen » 17,90

aur knackigen Blattsalat mit mediterranem Gemlise

Alt-Wiener Backhend|-Salat

knackiger Blattsalat mit kleinen gebackenen Hihnerbristchen A,C, 17 / 90
Gebackener Karpfen mit sauce ratar und salat A,¢,0, M 18,50
Veganes Frihlingsgemuse-Curry
mit warmen Barlauch-Fladen A,C,.G 18 P
Cremiges Barlauch-Risotto mit siffeimozzarelia 6 17,10
Dessert
Hausgemachte Topfen nockerl mit Maritenréster ¢.6,a 6,80
Mohr im Hemd mit Eis & Schlagobers C,G,A 6,50
Vegane Zitronencreme /7,50

mit Zitronensorbet & eingelegten Amalfi-Zitronen, marinierte Erdbeeren A

Himbeer Cheesecake 7,50
mit Karamell & Nissen C,G,A

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine
C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere
D = Fisch M = Senf

N = Sesam F = Soja



