Vorspeisen
Zartes Carpaccio vom Weideochsen

16,50

mit Pfeffer-Cognac Mayonnaise, gehobeltem Parmesan & gerdosteten Pinienkernen A,CG

Kaltgerauchertes Lachsfilet 16,50

mit mariniertem Babyspinat & gebackenem Eidotter A,C,G,D

Spargel-Panzanella 15,50

Tomaten-Brot-Salat mit 2erlei Spargel & Basilikum A,C,G

Beef Tartar vom Waldviertler Ochsen, 16,50
mit knusprigem WeiBbrot A,C,G

Suppen

Cremige Spargelsuppe ¢ 6,10

Klare Rindsu PPE mit Frittaten oder Leberknddein ¢ G,A 5,10

Warme Gerichte

Surschnitzel mit saiat a,c,m 17,50

/> Backhendl mit saiat a,cm 18,90

Gekochte Fleischknodel mit Sauerkraut A,CM 13,00

Gerostete Fleischknddel mit sittsaiat a,c,m 14,00

Blutwurst - hausgemacht

mit Sauerkraut und Erddpfelschmarren A 13 p 00

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine

C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere

D = Fisch M = Senf

N = Sesam F = Soja



Hausgemachte Bratwdirstl mit Kartoffelwedges A, M 14,50

Gebackene Blunzenlaibchen auf Erdapfel-Voger! Salat A, ¢, M 14,50
Gegrillte Truthahnbruststreifen » 17,90

aur knackigen Blattsalat mit mediterranem Gemlise

Alt-Wiener Backhend|-Salat

knackiger Blattsalat mit kleinen gebackenen Hiihnerbriistchen A,C, 17 / 90
Gebackener Karpfen mit sauce ratar und saiat A,¢.0, M 18,50
Gratinierter Spargel @
mit Polenta & Kerbel A 20 P 50
Cremiges Spargel-Risotto mit £rvsen 17,10
Dessert
Hausgemachte Topfennockerl| mit maritenréster 6,4 6,80
Mohr im Hemd
mit Eis & Schlagobers ¢ G,A 6 p 50
Erdbeer Millefeuille @ 7,50
mit knusprigen Filoteigbldttern, Marinierten Erdbeeren & Vanillecreme A
Schokoladen-Brownie 7,50

mit frischen Himbeeren, Cassis Sorbet & Karamell C,G,A

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine
C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere
D = Fisch M = Senf

N = Sesam F = Soja



