Vorspeisen

Vitello Tonnato vom Milchkalb 4¢ne 17,10
mit eingelegten Zitronen & knusprigen Kapern

Knusprige Melanzani @ 16,40
auf mediterranem Tomaten-Ragout, mit frischem Basilikum & konfierten Tomaten A

Gegrillte Riesengarnelen 17,50
auf lauwarmen Curry-Gemusesalat & Asia Nudein A,D,H,B

Suppen

Milde Karotten-Curry Suppe @ 6,50
Klare Rindsuppe mit Frittaten ¢G4 5,30
Klare Rindsuppe mit Leverknidel ¢ 6.4 5,30

Warme Gerichte

Surschnitzel mit saiat a,c,m 17,50
/2 Backhendl mit saiat a,m 18,90
Gekochte Fleischknodel mi Sauerkraut A,CM 1 3,00
Gerdstete Fleischknodel mit siattsaiat a,¢,m 14,00
Blutwurst - hausgemacht

mit Sauerkraut und Erdapfelschmarren A 13 ’ 00
A = Glutenhaltiges Getreide =~ G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine

C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere

D = Fisch M = Senf

N = Sesam F =Soja



Hausgemachte Bratwurstl mit kartoffeiwedges a, m 14,50

Gebackene Blunzenlaibchen auf Erdapfel-Ruccola Salat A, ¢, M 14,50

Gegrillte Truthahnbruststreifen » 17,90

aur knackigen Blattsalat mit mediterranem Gemlise

Alt-Wiener Backhend|-Salat

knackiger Blattsalat mit kleinen gebackenen Hiihnerbriistchen A,C, 17 / 90
Gebackener Ka rpfen mit Sauce Tatar und Salat A,CD, M 18 , 50
StBkartoffel-Curry Bowl 17,50
mit Basmatireis, Cashew-Niissen & Avocado H

Hausgemachte Ricotta-Parmesan Ravioli 17,90

mit geschmolzenen Tomaten & frischem Babyspinat A,C G

Dessert

To pfe nnockerl mit Maritenrister ¢.6.4 6,90
Marillenknodel ¢4 perstk. 5,30
Mohr im Hemd mit Eis & Schlagobers ¢,G,A 6,50
Schwarzwilder Kirschbowl @ 7,80
mit Minzgel, Schokodeckel & Sorbet A

Wachauer Marillen Toblerone 7,90
WeilBes Schokolademousse, Marillensorbert & Jogurtcreme € G,A

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine
C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere
D = Fisch M = Senf

N = Sesam F =Soja



