Vorspeisen

Beef Tartar vom Waldvierter Ochsen 17,90
mit 3erlei Butter & Weibbrot ¢ G,A

Asiatischer KUrbissaIat® 16,40

mit geschmortem Hokkaldo-Ktirbis, hausgemachten Kimchi & Sushi Reis A F,N

Gratinierter Staudensellerie 16,90
mit frischem Parmesan, Roma Salat, Apfeln & Verjus-Dressing A,C G H,L

Lachs Tataki - urz angebratenes Lachsfilet 17,50
mit Sesam-Ingwer-Dressing & knusprigen Dim Sum Tascherl/ A,C G,D,N,F

Suppen

Cremige Krbissuppe mit/(ernb'@ 6,50
Klare Rindsuppe mit Frittaten ¢.6,4 5,30
Klare Rindsuppe mit Leberknidel ¢.6.4 5,30

Warme Gerichte

Surschnitzel mit saat a,cm 17,50
/2 Backhendl mit saiat a,em 19,50
Gekochte Fleischknodel mit Saverkraut A,C,M 14,00
Gerostete Fleischknddel mit Biattsaiat a,c,m 15,00
A = Glutenhaltiges Getreide =~ G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine

C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere

D = Fisch M = Senf

N = Sesam F =Soja



Blutwurst - hausgemacht
mit Sauverkraut und Erdépfelschmarren A 14 ’ 00

Hausgemachte Bratwdirstl mit Kartoffelwedges A, M 15,00

Gebackene Blunzenlaibchen auf Erdapfel-Ruccola Salat A, ¢, M 14,50

Gegrillte Truthahnbruststreifen » 17,90

aufr knackigen Blattsalat mit mediterranem Gemliise

Alt-Wiener Backhend|-Salat

knackiger Blattsalat mit kleinen gebackenen Hiihnerbriistchen A,C, 18 / 50
Gebackener Karpfen mit sauce ratar und saiat A,¢.0, M 18,90
Cremiges Kurbisrisotto mit Burrata & kerndi 17,50
Kilrbis Tika Massala 17,50
mit hausgemachtem Fladenbrot A
Dessert
To pfe nnockerl mit Maritenréster ¢G4 6,90
Creme Briilée mit frischen Heidelbeeren cG / ,80
Mohr im Hemd mit Eis & Schlagobers C,G,A 6,50
Wachauer Marillen Praline 7,80
mit dunkiler Schokolade, Haselnusskrokant & Marillensorbet A

A = Glutenhaltiges Getreide G = Milch oder Laktose O = Sulfite

B = Krebstiere H = Schalenfriichte P = Lupine
C=Ei L = Sellerie R = Weichtiere
D = Fisch M = Senf

N = Sesam F =Soja



